


極SUKIYAKI 14,300円

SUKIYAKI 9,900円
先
　
付

お
　
椀

皿
　
田

温
　
物

す
き
焼
き

御
食
事

水
菓
子

旬
彩
盛
り
合
わ
せ

み
ぞ
れ
仕
立
て

十
文
字
大
根
、赤
城
和
牛

色
紙
葱
、人
参
、柚
子

赤
城
和
牛
ラ
イ
ス
皿
田

赤
ワ
イ
ン
ビ
ネ
ガ
ー

ハ
ー
ブ
オ
イ
ル

赤
城
和
牛
つ
く
ね

黒
酢
餡
、彩
野
菜

上
州
牛

白
多
喜
、高
崎
産
椎
茸

プ
レ
マ
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
小
松
菜

高
崎
産
び
っ
く
り
舞
茸

う
れ
っ
娘
ト
マ
ト
、長
葱

焼
き
豆
腐
、地
鶏
玉
子
、極
割
下

結
い
の
梅
、ト
マ
ト
ソ
ル
ベ

〆
の
カ
レ
ー
う
ど
ん
、

又
は
卵
か
け
ご
飯 

柚
子
胡
椒
添
え

 

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

先
　
付

前
　
菜

お
　
椀

御
造
里

煮
　
物

す
き
焼
き

御
食
事

水
菓
子

旬
菜
盛
り
合
わ
せ

赤
城
和
牛
ラ
イ
ス
皿
田

赤
ワ
イ
ン
ヴ
ィ
ネ
ガ
ー

ハ
ー
ブ
オ
イ
ル

み
ぞ
れ
仕
立
て

十
文
字
大
根
、赤
城
和
牛

色
紙
葱
、人
参
、柚
子

旬
魚
盛
り
合
わ
せ

妻
物
、土
佐
醤
油

赤
城
和
牛
赤
ワ
イ
ン
煮

メ
ー
ク
イ
ン
、イ
ン
ゲ
ン
、玉
葱

赤
城
和
牛
霜
降
り

究
極
の
白
多
喜
、高
崎
産
椎
茸

プ
レ
マ
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
小
松
菜

高
崎
産
び
っ
く
り
舞
茸

う
れ
っ
娘
ト
マ
ト
、長
葱

焼
き
豆
腐
、地
鶏
玉
子
、極
割
下

結
い
の
梅
、ト
マ
ト
ソ
ル
ベ

〆
の
カ
レ
ー
う
ど
ん
、

又
は
卵
か
け
ご
飯 

昭
和
村

あ
す
な
ろ
工
房
の
柚
子
胡
椒
添
え

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

赤
城
和
牛
と
群
馬
県
産
野
菜
を

た
っ
ぷ
り
味
わ
え
る
コ
ー
ス

美
熊
野
特
製
の
割
り
下『
極
』を

使
用
し
た
当
店
自
慢
の

S
U
K
I
Y
A
K
I
で
す
。

※全て一人前の料金です　※入荷の都合により食材が変わる場合があります

赤城和牛(並) 1人前 ＋￥4,400　赤城和牛(特上) 1人前 ＋￥6,600　野菜追加＋￥1,100　ごはん ＋￥330オプション



●入荷の都合により食材が変わる場合があります　●表記は全て税込です　
●別途 10% のサービス料を頂戴しております

●胡瓜糠漬け 550円　
●味噌胡瓜 440円　
●香の物盛り合わせ 880円　
●プレマオーガニック 660円　
　小松菜お浸し　
●枝豆 660円　
●茄子翡翠煮 660円　
●トマトマリネ 880円　
●麩と小松菜の胡麻和え 880円　
●彩生野菜サラダ 990円　
●プレマオーガニック 990円　
　小松菜のオイル焼き
●トマト糀のバーニャカウダ 1,430円　
●麩と夏野菜の甘酢餡掛け 990円　
●サラダバーグ 黒酢餡掛け 880円　
●焼き茸 極三杯酢掛け 990円　
●月夜野茸のアヒージョ 990円　
●地物野菜炒め 990円　

野菜料理

●漁港直送本日の旬魚 990円～
●本日のお造り盛り合わせ(一人前) 
　　　　　　　　　　　　　　 2,310円～
●本鮪(三切) 1,540円　
●ボタン海老(一本) 1,320円　
●帆立貝柱(二個) 1,320円　
●活け伊勢海老 時価　
●雲丹 時価　
●あおり烏賊 　880円　

お刺身

単品メニュー
Menu

※●のマークはヴィーガン対応メニューです



●漁港直送本日の旬魚塩焼き 1,760円～

●愛知三河産鰻蒲焼き 3,300円　

●愛知三河産鰻白焼き 3,300円　

●鰻肝串焼き(一本)  660円　

●鮎塩焼き 1,210円　

●地鶏たまごの出汁巻き 1,320円　

焼 物

●漁港直送本日の煮魚 1,430円～

●あら煮大根  990円　

●蝦夷鮑旨煮 1,650円　

●伊勢海老具足煮 4,950円　

●揚げ出汁豆腐 なめこおろし餡  990円　

●肉豆腐 1,320円　

煮 物

●赤城和牛モツ煮込み 1,650円　

●牛なべ 1,980円　

●上州地鶏のねぎま(タレ)  1,320円　

●上州地鶏焼き、葱(塩)柚子胡椒 1,320円　

●まる豚バラ肉の柔らか煮 1,320円　

●まる豚ロースグリル 1,980円　

●まる豚ロースカツレツ、味噌だれ 1,980円　

●赤城和牛切り落としグリル 1,650円　

●赤城和牛もも肉炙り 2,750円　

●赤城牛ヒレステーキ70g 4 ,730円　

●赤城和牛サーロイン80g炙り  4 ,950円　

　    赤城鶏の水炊き鍋 1,760円　
　　 (２人前～)
　　　※〆にうどん又は雑炊をお選びいただけます

肉料理

●野菜天ぷら 880円　

●茸天ぷら 990円　

●海老天ぷら 880円　

●天ぷら盛り合わせ    1,980円～

●ポテトフライトリュフ風味 990円　

●鶏の唐揚げ、レモン 1,320円　

●赤城和牛メンチカツ 1,320円　

揚 物
●本日のおにぎり (一個)
     焼きたらこ、梅、おかか他 440円　

●なめことアオサの味噌汁 550円　

●ご飯セット
     白ごはん、味噌汁、お新香 990円　

●土鍋(二合)炊きご飯とご飯のお供
　　　　　　　　　　　　　　 1,980円　

●結の梅茶漬け 880円　

●赤城和牛ハンバーグ丼
     スープ付き 1,650円　

●カレーライス 1,540円　

●カレーうどん 1,540円　

●上州地鶏のすき焼き丼
     スープ付き 1,650円　

●鰻小丼
     吸物付き 1,980円　

●高崎うどん(鶏白湯スープ) 1,210円　

●十割そば(冷・温) 1,320円　

●グルテンフリー米粉麺に
トマトと茸のパスタ風　　　　 1,430円

●本日の高崎生パスタ 1,430円～

お食事

●本日のガトー 550円～

●バニラアイス 550円　

●本日のかき氷 660円　

●本日のパフェ 1,760円　

甘 味

●入荷の都合により食材が変わる場合があります　●表記は全て税込です　
●別途 10% のサービス料を頂戴しております※●のマークはヴィーガン対応メニューです

名物 一人前




